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PIDELI KOFTE (BURSA)

https://www.kulturportali.gov.ir

500 gr Kiyma

3 Adet Kebaplik Kig¢ik Pide
250 gr Tereyagi

250 gr Yogurt

1 Cay Kasigi kimyon

1 Cay Kasigi Karabiber

Tuz

Domates Salcasi

Kiyma ekmek ile makinede ¢ekilerek buzdolabinda bir giin bekletilir. Ertesi gin kimyon ve karabiber ile
yogrularak kofte hamuru hazirlanir. Hamurdan ceviz blyuklugunde parcalar koparilarak yassi kofteler yapilir.
Izgarada veya kdmdr atesinde kofteler kizartilir. Ayni 1zgarada yada mangalda pideler de kizartilarak kip
seklinde dogranir ve servis tabagdina yerlestirilir. Pidelerin Gzerine kizarmig kofteler, tabagin kenarina yogurt
konur, kéftelerin Uzerine salgall sos ve kizgin tereyagi ilave edildikten sonra servis yapilir.

Not: Bursa merkez Kayhan mahallesinde pideli kbfte satan dikkanlarda yapilmaktadir.
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