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PIDELI KEBAP

1 adet bayat pide

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 corba kasigi salca

1 tath kagigi seker

Iciigin:

400 gram kiyma

1 sogan

Uzeri icin:

3 adet domates ve sarimsakli yodurt

Oncelikle ramazan pidesini biiyiik kareler halinde kesin. Firinda biraz kurutun. Tereyagi salca, su ve sekerle bir
sos yapin. Kurumus pidelerin tizerine salgali sosu dokin. Uzeri igin kiyma ve rendelenmig sogani tuz ve
karabiberle tatlandirin. Pidelerin Uzerine ddkin. Uzerine erimis tereyagdini gezdirin. 200 derecedeki firinda 15
dakika daha kiyma ile birlikte kizartin. Son olarak, sarimsakli yogdurtla birlikte servis yapin. Servis tabagina alip
sicak olarak ikram edin.
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