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PIDELI KEBAP

1 kg kusbas! kuzu eti

2 orta domates

7-8 tane sivri yesil biber

2 orta kebap pidesi

1 carba kasigi tereyadi ya da margarin
yarim kilo yogurt

biraz kirmizi biber

1 iri domates

5-6 sivri yesil biber

4 corba kasigi et suyu

Once etleri, domates ve biberi sislere dizerek sis kebabini hazirlayin. Mangalda pisirin.

Bir tencereye yagin yarisini koyup hafif¢ce kizdirin ve kesme sekeri iriliginde dogradiginiz pideleri ilave edip 1 - 2
dakika kavurun. Sonra et suyunu ilave edin ve tencerenin kapagini kapatin. Ocagi kisin ve 5 - 6 dakika
dinlendirin sonra ocaktan indirin, servis yapacaginiz sahana koyun.

Catalla iyice ¢arpacagdiniz yogurdu dékin tzerine. Sis kebabini da yerlestirin. Dilim dilim kesip siste 1 - 2 dakika
pisirdiginiz domates ve biberleri de tzerine koyun. Sonra kirmizi biber ilave ettidiniz kizdirimis yagi gezdirip
kebabi 1 - 2 dakika firinda birakin.

Firnn yoksa ocaga koyup isitin ve hemen sicak sicak servis yapin.
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