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PIDELI KEBAP

Yarim kilo koyun kusbasi
4 tane pide

2 tane domates

3-4 tane sivribiber

1 bardak et suyu

1 kasik tereyagi

Etleri aynen sis kebaptaki gibi yaglanmig sise dizilir ve gevire gevire pisirin.

Pideleri de altini Ustiine gevirerek ateste isitin ve isitirken Uzerine biraz tereyagi striin, bu tereyadi pidelerin iyice
yumusamasini saglayacaktir.

Pideleri kesip ki¢Uk parcalara ayirin yarisini tabagin altina dégeyin, Uzerine 1lik et suyunda gezdirin kebaplari
sisten siyirarak pidelerin Gizerine koyun, pidenin diger yarisini da etlerin Uzerine kapatip servis yapin.
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