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PIDELI KEBAP

1 kg. kugbagi et

3 damla sakiz

2 kasik sade yagd

Yeteri kadar tuz, biber, kimyon
2 domates

2 bardak sicak su

4 dis sarimsak

4 pide

Yagdda, dogranmis, sogan, kusbasi et, sarimsak, kimyon, domates, damla sakizi, karabiber ve tuz koyarak et
suyunu salip ¢cekinceye kadar pisirin. Sonra 2 bardak sicak su katip kaynatin. Yeteri kadar pideyi dilimleyip
ateste kizartip tabaklara koyun. Pisen yemegin dnce suyunu, sonra da ellerini pidelerin Ustlinde koyun, yenecegi
zaman kizdirilmig tereyadi gezdirerek servis yapin.
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