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PIDELI KEBAP

Omiir Akkor

Yarim adet bayat ramazan pidesi

500 g ince dilimlenmig dana bonfile

4 yemek kagigl Komili nattrel sizma zeytinyagi
2 adet domates ya da yarim kase kiraz domates
1 tatl kasidi domates sal¢asi

1,5 kase ¢irpilmig stizme yogurt

2 yemek kasigi tereyagi

Karabiber

Kaya tuzu

Ekmekleri ve domatesleri kiip kiip dograyin ve bir yemek kasigr Komili zeytinyagiyla genisce bir tavada
kavurmaya baglayin.

Diger bir tavada bonfileleri tereyadi ve zeytinyagiyla hizli ateste soteleyin ve bu esnada igine kaya tuzunu
ekleyin.

Birkac dakika sonra bonfilelere domates salcasi ve karabiberi ilave edin.

Ekmekler hazir olunca servis tabagina koyun ve Gzerine ¢irpilmis yogurdu yayin.

En Uste de bonfileleri ekleyip servis edin.

Dilerseniz yanina kizarmig biber ve domates de ekleyebilirsiniz.
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