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PIDELI ET SOTE

Elif Korkmazel

1 adet pide

Tuz

400 gr. kusbasi kuzu eti
1 adet sogan
Karabiber

6 adet sivri biber

4 adet domates

3 dis sarimsak

Pul biber

1 su bardagi su

Pideyi iri klipler halinde dograyin ve firin tepsisine yayip 200 derece firinda 15 dakika kizartin. Eti kendi suyunu
salip cekene kadar pigirin. Igine piyazlik dogranmis sogan ilave edip 1-2 dakika kavurun. Kiyilmis sivri biber,
kabuklar soyulmus ve kiip dogranmis domates, kiyilmig sarimsak, tuz, karabiber ve pul biberi katin. 2 dakika
daha kavurup suyu ekleyin ve 30 dakika pisirin. Pideyi servis tabadina alin. Uzerine eti bosaltin.

© lezzetler.com tarif no:64139 « adi:Pideli Et Sote » génderen:segmen « indirme tarihi:24.05.2024 - 20:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pideli-et-sote-vt49118
http://www.tcpdf.org

