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PIDELI COKERTME

1 blyUk ramazan pidesi

500 gram bonfile et

1 sogan

1 havug

3 kirmizibiber

4 yesilbiber

2 corba kagiJ! tereyagdi

3 ¢corba kasiJi sivi yagi

Tuz, karabiber, kimyon, kekik
1 kase sarimsakli yogurt

Etleri ¢gok ince uzun geritler halinde dograyin. Tavada yag ile birlikte kavurun. Suyunu ¢ekince igine dogranmis
biberleri, havucu ve sogani ekleyip karistirmaya devam edin. Son olarak baharatlari da ekleyip 5 dakika daha

pisirin. Pideyi ortadan ikiye bollp i1sitin. Pideleri servis tabadina alin ve Gzerine etleri kenarlarina da sarimsakli

yogurtlarla susleyip ikram edin. Pideler ister bitin isterseniz de kiip kiip dogranip hazirlanabilir.
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