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PIDELI BEYKOZ PAGCASI

Kullanilacak malzeme: (4 kisi icin):
1 pide (600 gramlik Ramazan pidesi),
8 paca,

10 bardak su,

1 limonun ince soyulmus kabugu,
5 dis sarimsak,

1/2 ¢orba kasigi zeytinyadi,

1/2 gorba kasig tuz,

Terbiyesi Igin:

1+1/2 ¢orba kagsiJi tereyagi,

1+1/2 ¢orba kasidi un,

5 yumurtanin sarisi,

1+1/2 sulu limon,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: 8 paga, 10 bardak su, 1 limonun ince soyulmus kabugu, bes dis sarimsak, yarim ¢orba kasigi zeytinyagi
ve yarim kaslk tuzdan yararlanarak pacalar pisirilir. Delikli bir kepceyle tencereden ¢ikarilacak pagalar
parcalanmadan kemiklerinden ayrilir ve sicak bir yere konur. Pide 1zgarada ya da bitan gazi firininda
kurutulurcasina isitildiktan sonra sekiz uzun dilime bdélindr. Bu dilimler bir tepsiye yerlestirilir. Tepsi hafif bir
atese oturtulur ve pide dilimlerinin Ustiine bir bardak paca suyu azar azar dékuildr, Pideler paga suyunu ¢ekip
sisince her pide diliminin Gzerine kemiksiz bir paga oturtulur. Pideler bitln paga suyunu ¢ekmigse bir-birbuguk
fincan paca suyu daha katilir ve tepsinin Ust0 6rtilGr. Beri yanda bir kusaneye erimis ama soguk birbuguk kasik
tereyag@i konur. Bunun lzerine sirasiyle bes yumurta, bir tutam tuz, limonun suyu katilir. Bunlar telle ¢irpilirken un
da serpilerek Uzerlerine dékilir. Karigim iyice birbirine yedirildikten sonra dort bardak ilik paga suyu azar azar
¢irpiimakta olan terbiyeye katilir. Ve kusane ¢ok hafif bir atese oturtulur. Terbiyede hafif bir koyuluk oluncaya
kadar telle ¢irpilarak pisirilir. Sonra terbiye atese dayanikl kapta isinan pideli pagalarin tizerine dokdlir ve
bdylece servis yapllir.
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