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PIDELI ALINAZIK

2 adet tirnak pide veya bayat ekmek
3 patlican

1 sogan

3 dis sarimsak

250 gr.kiyma

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 kase yogurt

1 tutam maydanoz
Siviyad

Tuz

Karabiber

1 sogani yemeklik kesin.3 dis sarimsagi ince olarak kesin.Tavaya siviyagi alin. Uzerine sogani sarmsagi ve 250
gr.kiymayi ilave edip birlikte kavurun.Daha sonra lzerine 1 ¢orba kasigi domates salgasi ilave edin ve kavurun.3
adet patlicani kézleyin. Patlicanlar kdzelendikten sonra kabuklarini soyun ve patlicanlari kiip olarak
kesin.Tavaya patlicanlari alin ve patlicanlar soteleyin.2 adet tirnak pideyi veya bayat ekmegi ilk 6nce
islatin.Daha sonra firina verin.Pideyi kiip olarak kesin.Servis tabagdina pideleri yerlestirin.Pidenin tGzerine yogurt
ilave edin.Yogurdun Uzerine kavrulmus kimayi ilave edin.Kimanin Gizerine ince kitilmig olam mydanozu ilave edip
servis edin.
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