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PIDEDEN KOLAY PiZZA

Elif Korkmazel

1 adet blyUk boy pide

Domates igin:

3 adet domates

1 adet sogan

1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi seker

1 su bardagi su

Kekik, karabiber, tuz

Uzeri igin:

1 su bardagi kasar peynir rendesi, sosis, sucuk, mantar, sivribiber

Sosu yapmak icintencereye zeytinyagdini koyup Uzerine rendelenmis sogan ve domatesi de ekleyerek 5 dakika
pisirin. Seker ve diger baharatlarla tatlandirip gerekirse su ekleyip 4 dakika daha pigirin. Sonra sogumaya

birakin.Pideyi enine ikiye béllin ve yaptiginiz sosla islatin.Uzerine istediginiz Grlnleri (sucuk, sivribiber,mantar)
ve ensonrendelenmis kasar peynirini koyup 200 derecede isitilmig firnda 10 dakika pigirin. Sicak servis yapin.
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