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PIDE USTU TARCINLI ET

Yarim pide

600 gr dana eti

3 adet karanfil

1 tath kasidi tarcin

4 corba kasigl krema
250 gr mantar

1 kuru sogan

5 dis sarimsak
Siviyag

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

Eti tuz, karabiber ve biberiyeyle harmanlayip dinlendirin. Sogani dograyip sivi yagla birlikte kavurun. Dinlenmig
eti, mantar ve sogani diidiklU tencerenin i¢ine alin. Uzerine karanfil, tar¢in, tuz ve karabiber ekleyin. Sarimsagi
katip kavurduktan sonra ¢ok az miktarda su ekleyip kapatin. 25 dakika kadar pisirip ocaktan alin. Pideleri
dilimleyerek biraz tereyaginda kizartin tabaga dizin. Servis yapmadan énce etlerin suyuna krema ve targin
ekleyip kanistinin. Bir tasim kaynatip tzerine sos gibi dékin ve sicak servis yapin.
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