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BAYAT PIDE TATLISI

2 adet ramazan pidesi (bayatlamig)
100 gram kaymak

3 yemek kagsigi tereyagi

2 su bardag toz seker

3 su bardagi su

3 damla limon suyu

1 tath kasidi toz antepfistigi

Serbeti igin, bir tencereye su ve toz sekeri alin.

Ocagin altini agin ve seker eriyip kaynamaya bagladiktan sonra limon suyunu da ilave edin.
5 dakika daha kaynatin ve altini kapatin.

Pideleri tezgaha alin.

Yuvarlak bir kesme kalibiyla yuvarlak yuvarlak kesin ve kenarlari yiksek bir tepsiye dizin.
Tereyagini eritin ve sicak tereyagini pidelerin tstlne gezdirin.

Ardindan hemen sicak serbeti Ustlerine gezdirin ve soguyup, serbeti cekmeleri icin bir kenara alin.
Pideler gerbeti gektiginde, servis tabagina bir yuvarlagi alin.

Ustline bir tepeleme tatli kagigi kaymak koyun.

Ustline bir yuvarlak pide daha koyun ve Ustiine tekrar kaymak koyun.

Antepfistigi ile sisleyip servis edin.
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