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PIDE

100 Gr Sana Klasik
3 Su Bardagi un

1 Cay Kasig seker

2 Su Bardagi st

1 Adet yumurta sarisi
1 Kutu maya

1 Cay Kasigi tuz

St biraz isitilir. Igine maya konur. Bir kasik seker ilave edilerek biraz bekletilir. Maya kabarinca sana klasik yag
, SUt ve biraz tuzkatilir. Aldig1 kadar un katilarak kulak memesi yumusakliginda hamur yapillir. Istenilen
blyUklikte pargalar alinir. Tahta Gizerinde yaklagik 1 santim kalinidinda pide gekli verilir. Uzerine hazirlanan
icten yerlestirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi sirGldr. Firinda pembelesinceye kadar pigirilir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 10.12.2024
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