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200 g beyaz un

2 cay kasigl tuz

2 kUp maya, ufalanmig

1,25dlsu

1 corba kasig zeytinyagi

120 g taze krema

1 demet taze sogan, ince halkalar halinde dogranmig
60 g kizarmig pastirma, kikirdaksiz olarak yakl. 1 cm'lik seritler halinde kesilmis 2 ¢orba kagigr permesan
peyniri, rendelenmig

Tuz

Degirmende 6gutilmas biber

Un, tuz ve mayay! karistirin.

Buna su ve zeytinyagdini ekleyin ve yumusak ve purtizstz bir hamur olusuncaya kadar yogurun.

Hamuru Ust0 6rtUlU olarak oda sicakhiginda iki kat hacme ulasana kadar yaklagik 1 saat dinlendirin.

Hamuru dérde bdliin, biraz unla ¢ok ince oval sekiller olarak agin. Hazirlanmis firin tepsisine ikiser hamur pidesi
koyun. Kenarlari bos kalacak sekilde taze krema sUr0n.

Taze soganlari ve pastirmayi Ustline dagitin, Sbrinz peynirini Gstiine serpistirin, baharatlayin.

Tepsiyi isitilmig firina strdn. Firinlayin.

Not: Kendi hamurunuz yerine 260 g hazir pizza hamuru kullanabilirsiniz.
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