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PIDE HAMURU

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 yumurta

1 ¢orba kasigi kuru maya(kasigi ¢ok doldurmayin)
1 cay kasigi toz seker

Yarim su bardag@i sivi yag

1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar kadar un

Pide hamuru su, siit, yumurta, tuz, un ve istege gére maya ile yapilir. Oncelikle su ve siitle mayayi agin.
Hamurun sismesini istemeyenler, ¢cok ince hamur isteyenler maya kullanmayabilir) Ardindan diger malzemeleri
ekleyin ve karistirin. En son ununu ilave edin ve yogurmaya baslayin. Hamur en son ele yapisan ama asiri civik
olmayan bir kivam olmali. Ardindan 45 dakika Uzerine bez érterek hamuru dinlendirin. Bu sirada kiymali, kagarli
ya da peynirli ici hazirlayabilirsiniz. Afiyet olsun...

Not: Hamurda kullanacaginiz unu eleyin ve hamuru yogurduktan sonra mutlaka dinlendirin. Pide hamurunu
acarken un kullanabilirsiniz.
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