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Siurme:

80 g sodan, dogranmis

200 g yarim yagh eksi krema

160 g jambon

80 g salam

80 g rendelenmig peynir

1 yumurta

20 g beyaz un

Tuz

Karabiber

Muskat

50 g rendelenmig peynir, serpmek igin
Ekmek dilimleri:

10 dilimler Tost ekmegi, 6rguli ekmek veya diger ekmek tirleri
Frenk sogani

Dogranmig soganlari kavurun ve sogumaya birakin. Jambon ve salam dilimlerini kii¢ik kareler seklinde kesin.
Rendelenmis peynir haricinde stirme i¢in tim malzemeleri karigtirin.

Ekmegi yakl. 1[211,5 cm kalinliinda dilimler halinde kesin. Stirmeyi esit bir sekilde Gizerine dagitin. Piccantiniyi
pisirme kagidiyla kapl tepsiye koyun ve rendelenmis peyniri Uzerine serpin.

Tepsiyi isitilmig firina strdn. Firinlayin.

Servis etmeden dnce Piccantiniyi frenk sodaniyla sisleyin.

Not: Piccantini, bayat ekmeklerden faydalanmak igin idealdir.
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