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Hamur icin:

2 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta

125 g tereyagi

Pisirmek icin:

1,5 - 2 su bardagi ¢ig nohut

Dolgu igin:

1 su barda@i dondurulmus yaban mersini

1 su bardagi dondurulmus frenk Gzimi

2 - 2,5 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi

1 cay bardagi su

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Kalip:

Tart kalibi (@ 24 cm)

Un, hamur kabartma tozu, sekerli vanilin, pudra sekeri, yumurta ve tereyagdini derin bir kaba alip yogurun.
Hamurun yarisini pisirme kagidi Gzerinde merdane ile 24 cm ¢apinda ac¢in. Orta kismina kirdan ile Pi sayisinin
sembollnd gizin. Bu semboli bigak ile kesip ¢ikarin ve diger hamura ekleyin. Pisirme kagidi ile birlikte bir
tepsiye alin ve buzdolabinda bekletin. Kalibi tereyadi ile yagdlayin. Kalan hamuru ayri bir pisirme kagidi Gzerinde
24 cm ¢apinda agin ve kalibin igine ters gevirerek yerlestirin. Parmaklariniz ile hamuru bastirarak kalibin taban
ve yanlarini tamamen kaplayin. Tabanini ¢atal ile bir¢ok yerinden delin. Dondurucuya alin ve 15-20 dakika
bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galigtirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sdre sonunda kalibi dondurucudan ¢ikarin, tGzerine pisirme kagidi yerlestirip nohutlari yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan alin ve pisirme kagidini nohutlar ile birlikte iginden ¢ikarin. Tarti tekrar firina koyun ve 10 dakika daha
pisirin. Stire sonunda firndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Yaban mersini ve frenk Gztmlerini bir tencereye alin. Uzerine toz seker, misir nisastasi ve suyu ekleyip iyice
karstinin. Orta 1sidaki ocakta arada karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve karigtirarak 2
dakika daha pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galigtirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Pastaci kremasini st ile 2-3 dakika ¢irpin. Kaliptaki tartin tabanina yayin, Gzerine hazirladiginiz meyveli karigimi
yayin. Buzdolabinda beklettiginiz hamuru pisirme kagidindan dikkatlice ayirin ve tartin Gzerine yerlestirin, kenar
kisimlarini hafifge bastirarak birlegtirin. Firina alin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarin. Oda sicakligina gelince tarti kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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