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PHO CORBASI (VIETNAM)
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250 gr. dana kontrafile

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

2 tatl kasig (10 ml. zeytinyagd

250 gr. piring eristesl

5 su bardagi (1250 gr.) tavuk suyu
2,5 cm[?llik taze zencefil, soyulmus dilimlenmig
1 adet kuru sogan, soyulmus

4 adet yildiz anason

1 adet cubuk targin

1 demet taze kisnis, saplari ayrilmis, yapraklari ince dogranmig
2 corba kasidi (30 ml.) lime suyu

1 adet Meksika biberi

1 corba kasigi balik sosu

2 tath kasig1 soya sosu

2-3 dal yesil sogan, ince dogranmig
125 gr. soya filizi

Servis igin:

Lime dilimleri

Soya sosu

Sriracha sosu

Dana kontrafileyi tuz ve karabiber ile tatlandirin. Orta boy bir tavada ylUksek ateste zeytinyadini isitin. Dana
kontrafilenin her bir yizini 2-3 dakika mahadrleyin. Kontrafileyi bir tabada alip dinlenmeye birakin.

Piring eristesini orta boy bir tencerede kaynar suda 4-5 dakika haglayin. Suyunu tamamen sizlp erigteyi bir
tabaga alin. Corbayi hazirlamak igin tavuk suyu, sodan, yildiz anason, tar¢in, zencefil ve kisnisin saplarini
blylkge bir tencereye alin. Orta kisik ateste 20 dakika kadar kaynatin. Aromalandirdiiniz tavuk suyunu
slizgegten gegcirip tekrar tencereye alin. Lime suyu, balik sosu, soya sosu, Meksika biberi, kignig ve yesil sogani
ilave edip karisimi kaynama noktasina kadar isitin. Dinlenmeye biraktiginiz kontrafileyi keskin bir bicak
yardimiyla ince ince dilimleyin. Piring eristesi, kontrafile dilimleri ve soya filizini de ekleyip ¢orbayi atesten alin.
Vietnam Usull Pho Corbasini taze kisnis yapraklari ile stsleyip lime dilimleri, soya sosu ve sriracha sosu

egliginde servis edin.
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