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PEZIK TURSUSU (SIVAS)

500 gram pezik (pancar dal)
Yarim ¢ay bardag sirke

6-7 dis sarimsak

Limon suyu

1 yemek kasidi kaya tuzu

Su

Suya, limon suyu ekleyerek kaynatin.

Kaynayinca pezikleri haglayin.

Yumusayinca sudan ¢ikarip soguk suya alin. Daha sonra da stizln.

Pezikleri tursu kavanozuna yerlegtirin.

Uzerini gok az gececek sekilde su ekleyin.

Son olarak kaya tuzu, limon suyu, sirke ve sarimsaklari ekleyip agzini sikica kapatin.
10-15 gun icinde tiketilebilir hale gelecektir.
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