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PEZIK (PAZI) MIHLAMASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 bag pezik (pazi)

2 adet kuru sogan

1 yemek kagigi tereyag ve sivi yag
1 yemek kasigi domates salgasi

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Pul biber

5 adet yumurta

Pezikler ince ince dogranip bir tencerenin i¢erisinde haglanir. Haslanan pezikler stizgecte stzdltr. Ayr bir kapta
ince ince dogranmig soganlar yag ile birlikte pembelesinceye kadar kavrulur. Salca ilave edilerek biraz daha
kavrulur. Uzerine stizgecte slzllen pezikler, tuz,karabiber, pul biber ilave edilerek tekrar karigtirilir. Firin kabina
alinan karigima yumurtalar kirllarak firinda pisirilir. Servise hazir hale getirilir.
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