—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEZIK (PAZI) KOKU TURSUSU (GIRESUN)

Giresun Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

Malzemeler:

1 kg. pezik kdki

1 kg. kirmizi pancar

4 su bardagi Gzim sirkesi
2 adet sarimsak

3 yemek kasigi toz seker
6 yemek kasigi tuz

6 adet aci biber

su.

Hazirlanisi:

Pezik ve kirmizi pancarlar yikanip bir tencereye alinir, Gzerini 6rtecek kadar su ilave edip yumusayincaya kadar
haslanir, sizgece alinir, suyu stuzilir ve peziklerin kabuklari temizlenir. Pezikler ortadan ikiye béllinerek kesilir
ve pancarlarla birlikte kavanoza yerlestirilir.

Diger tarafta sarimsaklar ayiklanip havanda dévulir. Biraz diri birakiimalidir. Sarimsak, tuz, biber ve seker
kavanoza konur Uzerini drtecek kadar su eklenip agzi sikica kapatilarak isik almayan yerde saklanir.
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