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PEZI (PAZI) MUCVERI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

2 bag pezik

2 adet kuru sogan

2 fincan piring

2 adet yumurta

2 yemek kasigi un

1 cay bardagi sivi yag
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Pezikler ayiklanir, yikanir, ince ince dogranip haglanir ve siiziilir. Uzerine soguk su gezdirilir. Piring, Gzerini
Ortecek kadar su ile haglanip suyu cektirilir. Haglanan pezikler avug iginde sikilarak derince bir kaba alinir. Igine
haslanmis piring, un, yumurta, tuz, karabiber ilave edilir ve gizelce kanstirlir. Tavada sivi yagd kizdirilir,
karisimdan kagikla sekil vererek, yaklasik bir cm kaliniginda yayilir ve kizartiir. MUcveri kizartirken tava yavas
yavas sallanarak micverin yapismasi engellenir. Kizartilan micverlerdaha sonra servis edilir.
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