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PEYNIRSIZ BOREK

http://www.hurriyet.com.tr

6 adet yufka

2 su bardagi sut

1 su bardagindan 1 parmak eksik sivi yag
1,5-2 su barda@ yogurt

3 adet blyuk yumurta

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

Gorekotu

Tepsiyi yaglayin. Birinci yufkay! tepsinin kenarlarindan tasacak sekilde serin. Sit ve yagi bir kase igerisinde
karistinin. Bu karisimdan yufkanin Uzerine yayin. Diger yufkay! kenarlardan tasmadan blzerek tepsiye koyun ve
Uzerine sos dokdin. Uguncu yufkaya da ayni islemi yaptiktan sonra yodurt, yumurta ve tuzu bir kase i¢inde
karistirip yufkanin Gzerine yayin. Kalan yufkalari bir kat yufka bir kat sos seklinde bitirin. Kenarlardan tagan
yufkay! kapatin ve kalan sosu tizerine dokin. Gorek otu serpin ve 6nceden isittiginiz 200 derecelik firinda iyice
kizarana kadar pisirin.
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