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PEYNIRPARE

https://www.muratbey.com.tr

200 gr Muratbey PlusTaze Beyaz
2 adet yumurta

3 yemek kasigi toz seker

5 yemek kasigi irmik

8 yemek kasigi un

4 yemek kagigi zeytinyagi

1 paket kabartma tozu

Yumurta, yag ve situ ¢irpin. Uzerine yulaf unu ve baharatlari ilave edip, tekrar ¢irpin. Muratbey Taze Beyaz,
yumurta, zeytinyagi, toz seker, kabartma tozu ve irmigi bir yogurma kabina aliyoruz. Azar azar un ekleyerek
rahatca yuvarlanabilen bir hamur elde edene kadar yoduruyoruz. Bir tepsiye yaglh kagit serip firinimizi 180
derecede I1sitiyoruz. Hazirladigimiz hamurdan ceviz blyukligunde parcalar kopartip yuvarlayarak aralikli sekilde
tepsiye diziyoruz. Firinda iyice pembelesinceye kadar pigiriyoruz. Tathmizi firina verdigimizde bir tencereye su
ve toz sekeri koyarak koyulasana kadar kaynatmak suretiyle serbetini hazirliyoruz. Koyulasan serbete limon
suyunu ekleyerek serbeti sogumaya birakiyoruz. Firindan ¢ikarttigimiz sicak tatlinin Gzerine iyice sogumus
serbeti her yerine gelecek sekilde dékiyoruz. Soguyup tiim serbeti ¢ektiginde lzerini arzu ettigimiz sekilde
sUsleyerek servis ediyoruz.
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