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PEYNIRLI ZEYTINLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

2 yemek kagigi misir unu

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 adet kapya biber

10 adet ¢ekirdeksiz siyah zeytin
1 su bardagi ufalanmig beyaz peynir
Bir tutam ince kiyilmis maydanoz
Bir tutam ince kiyilmis dereotu
Kalibr igin tereyadi ve susam

Kapya biber kiigtk kiiclk dogranir. Zeytin dogranir. Maydanoz ve dereotu ince kiyilir. Peynir ufalanir. Yumurta,
seker ve tuz, bes dakika ¢irpilir. Sivi yag ve yogdurt eklenir, ¢irpilmaya devam edilir. Un, misir unu ve kabartma
tozu eklenir, iyice kanistirilir. Daha sonra kapya, zeytin, peynir, maydanoz ve dereotu ilave edilir ve spatula ile
kek hamuruna karnistirilir. Baton kek kalibi tereyag ile yaglanir ve her yerine gelecek sekilde susam serpilir. Kek
harci kaliba dokilur, Gzerine tekrar susam serpistirilir. Onceden isitilmis 170 derece firinda 55 dakika pisirilir.
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