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PEYNIRLI YUMURTALI PIDE

Harg icin:

250 gram ufalanmig beyaz peynir
100 gram rendelenmis kagar peyniri
Hamur Igin:

4,5 su bardagi un

1 paket yas maya

Birer tath kasigi toz seker ve tuz

1 adet yumurta beyazi

1,5 su bardagi ik sit

Yarim su bardagi zeytinyagi
Kenarlarina stirmek igin:

1 adet yumurtanin sarisi

Uzeri igin:

6 adet yumurta

Hamur igin un, maya, seker, tuz, yumurta beyazi, sit ve yagi karistirin. Yumusak ele yapismayan bir hamur elde
edene kadar yogurun. Nemli bir bezle kaplayip 30 dakika dinlendirin. Hamuru unlanmis tezgaha alip 6 bezeye
ayirin. Her birini dikdortgen seklinde agin. Elinizle esnetin. Kiviracaginiz kenarin iclerine beyaz peynir yerlestirin.
Kenarlarini ige dogru kivirin. Ortalarina kalan beyaz peyniri yerlestirin. Uzerlerine kasar peyniri serpistirin.
Kenarlarina yumurta sarisi siiriin. Onceden isitilmig 200 derece firnda 5 dakika pisirin. Firindan alip, her birinin
ortasina yumurta sarisi yerlestirin. Yeniden firina verip 10 dakika daha pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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