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PEYNIRLI, YUMURTALI MAKARNA

4 iri domates,

300 g sebzeli makarna,
1 bas sogan,

3 yumurta,

150 g taze krema,

tuz,

karabiber,

300 g dil peyniri,

50 g tereyagi,
feslegen.

Domatesleri ¢capraz olarak yarin, 1 dakika kaynar suya batirin ve soyun. Domatesleri kiip halinde dograyin.
Makarnalari bol tuzlu suda 10 - 20 dakika haglayin ve bir slizgece alarak suyunu siiziin. Sogani soyup kiyin.
D0z bir tavayi yaglayin. Domatesleri, makarnalari ve sodani karistirip tavaya koyun. Yumurtalar taze krema ile
¢irpin ve makarnalarin tstline dékin. En Uste dilimlenmis dil peyniri ve tereyagi pargalarn koyun. Tavayi 180
derecede (gazli firin 2) 1sitilmis firina koyun ve yaklasik 20 dakika kizartin. Servis yapmadan dnce feslegen ile
garnitir yapin.
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