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PEYNIRLI YUMURTA

Ergun Kéknar

4 adet yumurta

50 gr. beyaz peynir

Bir tutam kiyilmis maydanoz
1 corba kasigi tereyag
Yeterince tuz, biber.

Gukurca bir tavada yagi kizdirin. Yumurtalari kirip beyazlarini hafifge pismesini bekleyin. Catalla yumurtalari
tavanin kenarina gekerek, énceden hazirladiginiz peynir icin yer hazirlayin. (Peyniri dnceden ¢atalla ezerek, ince
kiylmig maydanozla karigtirmalisiniz.) Hazirladiginiz bu peyniri agtiginiz yere yerlestirin. Peynir erimeye
baslarken kenardaki yu-murtalan peynire dogru iterek, beyazlarin peynirle karigsmasini saglayin. Peynirin dibi
tutacag icin arada bir ¢atalla dibini karistirarak tavayi hafifce sallayin. Sarilar orta derecede katilaginca lizerine
karabiber serpip, sicak sicak ikram edin. Peynir tuzluysa tuz ekmeyin.

Not: Yumurtanin biitiin siit driinleri ile degisik ve lezzetli birlesimleri olur. ister ¢igden yumurtayi siit Grlinyle
karistinip yagda kizartin, ister stt Grinini énce yagda eritip tstline yumurtayi kirin her seferinde basaril ve tad
hos bir tabak hazirlayacaginizdan emin olabilirsiniz. Hele tuz, biber, ¢esitli baharatlarla bu lezzeti pekistirirseniz,
umulmadik lezzetler kegfedebilirsiniz. Peynirli Yumurta Turk mutfaginin klasik bir yemegidir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 10.01.2024
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