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PEYNIRLI YUMURTA BOREKLERI

Eyip Seving

4 adet yumurta

2 su bardagi beyaz peynir
1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

1 su bardag st

Y2 ¢ay bardagi krema

Y2 cay kasig muskat
Birkac¢ dal dereotu

Beyaz biber

Tuz

Tereyag@ini tencerede eritin. Unu ekledikten sonra rengi doniip kokusu gikana kadar orta ateste gevirin. Sitd
azar azar ekleyip muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak kisik ateste pisirip atesten alin. Kremayi mikser
ile ¢irpin. Yumurtalarin sarisi ve beyazini ayirip kremaya teker teker yumurta sarilarini ekleyip iyice karismasini
saglayin. Beyaz peyniri, kiyilmig dereotu ile ufalayip ezdikten sonra tencereye kremali yumurtayla beraber
ekleyin. Tuz, biber ve muskati ilave edip yumurta aklarini el mikserinin dnce duslk, sonra kuvvetli hizinda kar
haline gelene kadar bir tutam tuz ile girpin. Yavas yavasg fazla ¢irpmadan peynirli karigimi ilave ettikten sonra
yaglanmig kiguk kare tepsiye dokin. Onceden isitilmis firinda 12 dakika pisirip ¢ikarin ve kiiglk karelere bolin.
Sicak olarak servis edin.
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