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PEYNIRLI YOGURTLU ISPANAKLI TART

ici icin:

1 adet rendelenmis sogan
2-3 yemek kasigi sivi yag

1 k@ 1spanak (yikanmis dogranmis )
1 cay kasigi tuz

2 cay kasigi karabiber

150 gr beyaz peynir rendesi
Hamur icin:

1 paket tart un

150 gr yumusak margarin

1 adet yumurta

200 gr yogurt

Uzeri igin:

1 adet yumurta

i icin: Sogani sivi yag ile pembelestirin. Ispanak, tuz ve karabiberi ilave edip 15-20 dakika pisirin. Soguduktan
sonra peyniri ilave edin.

Hamur igin, tart un karisimini margarin, yumurta ve yogurt ile iyice yogurun.

Bu hamuru 42x35 cm boyutlarindaki yaglanmig firin tepsisine bastirarak yayin.

Uzerine hazirladiginiz malzemeyi yayin.

Yumurtayi iyice ¢irpip Uzerine striin ve 170 derece i1sitiimis firinda 40 dakika kadar pisirin.

Firindan ¢ikartip dilimleyerek sicak servis yapin.
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