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PEYNIRLI YESIL POGACA

1 demet dereotu

2 adet yumurta

120 gram tereyagi

2.5 su bardagi un

4 corba kasigi ¢ig krema
5 gram yas maya

1 paket kabartma tozu
Tuz, bir tutam geker
Iciigin:

100 gram beyaz peynir
Tuz, karabiber

Oncelikle dereotunu yikayip ince ince kiyin. Bir yumurtanin sarisini ayirip beyazini dereotuna ekleyin. Un, maya,
¢ig krema, tereyagl, karbonat, seker, tuz ekleyip hizlica yogurun. Dinlendirmeye gerek yok, hemen unlanmig
tezgahta acip yuvarlaklar halinde kesin. Peyniri yuvarlak kesilen hamurun ortasina yerlestirip kapatin. Kapali
kismi alta gelecek sekilde tepsiye sizin. Yumurta sarisi sUrlp tepsiyi 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
Gikinca ¢ayin yaninda sicak olarak servis yapin.
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