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PEYNIRLI YALANCI PiZZA

Malzemeler

100 gr Sitas beyaz peynir.

3 ¢corba kagsiJI Sutas kaymaksiz yogurt.
1,5 cay bardag Sitas sut.

1 paket margarin.

11 corba kasigi un.

1 adet yumurta.

1 demet dereotu.

Y2 demet maydanoz.

2 paket kabartma tozu.

Hazirlanisi

Genisge bir kaba eritiimis margarini alin. igine Siitas kaymaksiz yogurdu ekleyin. 11 kagik unu, kabartma tozunu
ve tuzunu da ekleyerek, 6zIU bir hamur haline gelene dek yogurun. Orta blyUklUkte bir tepsiyi yaglayip un
serpistirin. Hamuru merdane ile yarim parmak kaliniginda agip tepsiye yayin. Hamurun kenarlarini tepsinin
kenarlarina yapistirarak hafifce yikseltin. Sttas beyaz peyniri rendeleyin. 1,5 ¢ay bardagdi Sitas sdtd, ince ince
dogranmig dereotunu ve maydanozu, ¢irpiimig bir yumurtayi da ilave ederek karigtirin. Siitag peynirli karigimi
tepsideki hamurun Uzerine dodkip Uzerini dizeltin. Onceden isitilmis 200 dereceli firinda pisirin. Firindan alip
dcgen dilimlere bolerek ikram edin.

ML® Peynirli Pizza icin tiklayin
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