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PEYNIRLI YAGLAMA (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

500 gr un

15 gr yas maya

2.5 su bardagi su

Y2 demet maydanoz

500gr ufalanmig beyaz peynir
2 yemek kagsigi tereyagi

2 adet kuru sogan

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz

Un ve tuzu kanistirin. Ortasina bir gukur agip mayayi koyun ve suyu yavas yavas ekleyerek yumusak bir hamur
hazirlayin. llik bir ortamda mayalanmaya birakin.

Maydanoz ve sodanlari ince ince kiyin. Kirmizi toz biberi ve peyniri ilave edinip karigtirin.

Hamurdan ceviz blyukligunde bezeler hazirlayip oklava ile agin. Agilan hamurun yarisina i¢ malzemeyi yayin ve
diger tarafin kapatarak D seklini verin.

Yagsiz sac veya tavada iki ylzunU de pigirin.

Pisen hamura sicakken tereyadi surlp servis edin.
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