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PEYNIRLI VOLOVAN

24 kare milféy hamuru
1 adet yumurta sarisi
Igi igin:

Beyaz peynir

Krem peynir

Labne peyniri
Maydanoz

Dereotu

Tepsinin tabanina pisirme kagidi serin.

Milfdylerden 12 adetini blyUk yuvarlak kalipla ya da su bardagi agzi ile kesin ve tepsiye yerlegtirin.

Kalan 12 milféyl de énce buyuk kalipla daha sonra da kic¢Uk kalipla veya cay bardagi agzi ile kesip ortalarini
¢ikarin ve halka seklinde milfdyler elde edin.

Tepsideki tabanlarin Gzerine firgayla yumurta serip ortasi delik milféyleri tabanlarin Gizerine yerlestirin.

Firnni 200 dereceye ayarlayip isittiktan sonra milfdyleri firina verin ve kabarip pisene kadar firinlayin.

Bu esnada beyaz peyniri rendeleyin.

Yesillikleri ince ince Kkiyin.

Tdm malzemeleri kanistirip firindan ¢ikardiginiz milf@ylerin ortalarina yerlestirin.
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