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PEYNIRLI VOLOVAN

8 Adet Milféy Hamuru

1 Kase Beyaz Peynir

8 Dal Maydanoz

1 Adet Yumurtanin Sarisi

Milféy hamurlarini 1 cm kaliniginda agalim. Yuvarlak veya ¢icek sekilli kurabiye kalibiyla diz veya sekilli daireler
keselim. Bir milféy hamurundan bir daire ¢ikarttiktan sonra kalan parc¢alari tekrar agip bir daire daha elde
edelim; toplam iki adet edecegiz (8 milféy hamurundan 16 adet daire yapacagiz.). Dairelerin 8 tanesini ayiralim.
Kalan 8 tanenin tam ortasindan daha kiiglk kurabiye kalibiyla tekrar daireler keselim.

Ortasi kesilmemis daireleri, yadli kagit serdigimiz firin tepsisine yerlestirelim. Ortalarina ince dogradigimiz
maydanozla karigtirdigimiz beyaz peynirli ici koyalim. Uzerine ortasi gikarilmig ikinci pargayi, en tste de en
kUguk pargay! yerlestirelim. Uzerlerine yumurta sarisi surelim. 180 derece i1sitiimig firnda Uzeri kizarana kadar
pigirelim.
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