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PEYNIRLI VISNELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim paket labne peyniri
100 gr. tereyagdi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi damla gikolata
1 kase visne

2,5 su bardagi un

Yumurta, seker bembeyaz olana kadar ¢irplir, Gzerine erimig, imig tereyagi, labne peyniri, vanilya, elenmis un,
kabartma tozu, damla ¢ikolata eklenir, kisa sure karigtirilir. Karigim yaglanmig orta buyUklUkte firin kabina
doékalar, Gzerine seftali taneleri aralikl bastirarak yerlestirilir, dnceden isitiimis 170 derece firnda 45 dakika
pigirilir.
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