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PEYNIRLI VE ZEYTINLI TOP

Malzeme:

1 paket labne peyniri

1 paket rokfor peyniri

2/3 su bardagi yesil veya siyah zeytin

2 corba kasiJ! yesil sogan

Bir tutam maydanoz

1/4 su bardagi Teremyag

1/3 su bardag kirlmig ceviz veya badem
Cedar peynirli kraker

Labne peyniri ve rokfor peynirini kliglk parcalara ayirin. Teremyag ile birlikte genis bir karistirma kabina alin.
Oda sicakhiginda yumusamaya birakin. Yumusadiktan sonra hepsini yavas hizda mikserle karistirin. Zeytinlerin
cekirdeklerini ¢ikartip dograyin. Zeytin ve soganlari peynirlerle birlikte tekrar karistirin. Karigimi buzdolabina
kaldirin ve en az 4, en ¢ok 24 saat bekletin. Servise kadar buzdolabinda saklayin. Servis yapmadan énce
karisimi blyuk bir top haline getirin. Kirllmig ceviz veya bademi diz bir tabaga alin. Topu ceviz ya da bademin
tizerinde yuvarlayarak topun her yerine yapigmasini saglayin. 15 dakika bekletin. Bly(k bir tabagin ortasina
koyun. Isterseniz lizerine maydanoz serpebilirsiniz. Kraker ve salatalik dilimleri egliginde yemek éncesi servis

yapin.
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