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PEYNIRLI VE TUZLU BISKUVI

1 dlcl yogurt

1 6lcl sade yag

1 tath kasidi dolusu mahlep
Tuz

1 yumurta

200 gram peynir

Aldig1 kadar un

Yodurt yag ile kanstirilarak unun igine konulur tuz ve mahlep de katilarak iyice yogurulur (Ele yapismayacak bir
yumusaklikta olmalidir) ufak ufak parcgalara ayrilir, bastirilarak kare sekli acilir icine peynir konularak, tcken
seklinde kapatilarak kenarlari kapatilir, yaglanmis tepsiye dizilirler Gstlerine bir yumurtanin sarisi strtilerek firini
go6nderilir. Ufak su bardag 6lci ile blyUkge bir tepsi olur.

Not: Blyuk, blyik yapilip igine kiyma konulursa kiymali podaga olur, yalniz kiymalisi durmaga gelmez, sicak
sicak yenilmelidir.
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