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PEYNIRLI VE SALAMLI PATATES KOFTESI

500 g patates (soyulup kip kip dogranmig)

2 yemek kasigi tereyagi

Y4 su bardagi cedar peyniri rendesi

4 dilim AYTAG - MACAR DANA SALAM (kugUk dogranmig)
Yarim su bardagi un

1 yemek kagigi zeytinyagi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Patatesleri tuzlu kaynar suda 10-15 dakika haglayin.

2 Suyunu stizdiikten sonra ¢edar peyniri rendesi ve tereyagini ekleyin, pire haline getirin.
3 AYTAG - MACAR DANA SALAM, un, tuz ve ¢ekilmis tane karabiberi ekleyin.

4 Kalinh@r 1[Zler cm olan yuvarlak 8 kéfte yapin.

5 Bir tavada zeytinyagini isitin.

6 Kofteleri iki tarafi da altin sarisi rengini alana kadar 4-5 dakika kizartin.

7 Kagit havlunun tzerinde stiziin ve servis yapin.
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