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PEYNIRLI VE PATATESLI PiSI

https://www.elele.com.tr

2.5 su bardagi un

Yarim paket yas maya
Tuz

1 cay bardagi zeytinyag
Su

i¢ harci igin:

2 haglanmig patates

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 cay bardagi rendelenmisg dil peyniri
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Taze kekik

Kizartmak igin:

Aygicek yag

Uzeri icin:

Taze kekik

Hamuru igin, unu genis bir karistirma kabina eleyin. Maya, bir tutam kadar tuz ve zeytinyagini ilave edip
karigtirin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle
Ortlp 40 dakika dinlendirin. I¢ harci i¢in hagladiginiz patatesleri genis bir kaseye alin. Bir ¢atal yardimiyla ezip
rendelenmis peynirleri ilave edin. Tuz ve baharatlarla tatlandirip karistirin. Mayalanan hamurdan ceviz
buyukliginde pargalar kopartin. Bir merdane yardimiyla ince agin. Ortasina patatesli ve peynirli hargtan koyup
yarim ay seklinde kapatin. Tim hamur bitene kadar ayni igslemi tekrarlayin. Pisileri kizgin yagda kizartin. Kagit
havlu Uzerine alarak fazla yagdini ¢ektirin. Taze kekikle sUsleyerek sicak servis yapin.
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