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PEYNIRLI VE MAYDANOZLU SAHUR POGACASI

1 paket Pakmaya Mayali Pogaca Harci
500 g bugday unu (5 su bardag)

2 cay kasi§i tuz

200 g tereyagi

100 ml ik sdt (1 cay bardagi)
100-200 ml ik su (1-2 cay bardagi)
Peynirli ic malzemesi igin:

250 g stizme peynir

100 g lor peyniri

2 adet patates, haglanmig

Yarim demet Maydanoz

Uzerleri igin:

2 yumurtanin sarisl

Corekotu

Bir karigtirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Pogaca Harci paketinin tamamini ve tuzu dékiip
harmanlayin.

Daha sonra oda sicakliginda yumugsamis tereyagini ve ilik st ekleyin. Yogurmaya baglayin. Azar azar 6l¢uli
ik suyu ilave edin. Hamuru yodurdukg¢a suyunu gekecektir. Plrlizstz bir hamur elde edinceye kadar yaklagik
10 dakika boyunca yogurun.

Hamurun Gzerini 6rtdn. Ik bir ortamda, hamurun hacmi yaklasik 1,5-2 katina ¢ikana dek, 30-45 dakika bekletin.
Bu arada i¢ malzemesini hazirlayin. Bunun igin haglanmig patatesleri piire haline getirin. Kalan malzemeyi ilave
edip karistirin. Ilg malzemeniz hazirdir.

Hamuru yeterince dinlendirdikten sonra 8 adet bezeye ayirin. Her bezeyi un serpilmis tezgahin Gzerinde elinizle
yuvarlak bir hamur olacak sekilde agin. Ortasina i¢ malzemeden paylastirin. Bohga gibi katlayip avucunuzun
icinde yuvarlayin ve kat yeri yagl kagidin Gzerine denk gelecek sekilde firin tepsisine yerlestirin.

Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayip aralikh olarak firin tepsisine yerlestirin. Bu sekilde oda sicaklijinda
yarnm saat daha mayalandirin.

Ikinci kez mayalanan hamurlarin Gzerlerine sivri bir bigak yardimi ile dikey ve yatay olarak cizikler olusturun.
Hamurlarin Gzerlerine yumurta sarisi siriin, bolca susam serpin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, 35-40 dakika pigirin.

Firindan alin, ilk sicakh@ gegince servis yapin.
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