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PEYNIRLI VE KREMALI KURU BAKLA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1 kilo kuru bakla,

75 gram rokfor peyniri,

1/4 litre ¢ig krema,

1 kasik kadar un,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Bir gece 6nceden ilik suda islatiimig kuru baklanin i¢ kabuklarini ayiklamali. Sonra ayiklanmig bakla
iclerini icinde un da bulunan kaynar tuzlu suya atmali ve dagilacak kivama gelinceye kadar haglamali. Baklalar
haslaninca siizerek sicak suyunu dékmeli, hafifce yagda bulanmig pyrex kayik tabada yayarak dékmeli. Bunun
Ustline ince ince dilimlenmig rokfor peynirini yaymali. Cig kremayi da cirparak peynir dilimlerinin tstline
doktikten sonra tuzlamali ve pyrex kabi orta isili bir firna strmeli. Pyrex kaptakiler gratine olunca kabi firindan
alip sofraya goétirmeli ve bdylece sicak sicak servis yapmall.

© lezzetler.com tarif no:11587 « adi:PEYNIRLI VE KREMALI KURU BAKLA « génderen:mutfaktabirimivar « indirme tarihi:26.04.2024 -
23:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-ve-kremali-kuru-bakla-vt8546
http://www.tcpdf.org

