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PEYNIRLI VE KARISIK SEBZELI MUCVER

1 su bardagi rendelenmis Sitas Klasik Beyaz Peynir
1 adet havug

1 adet kabak

1 adet patlican

1 adet patates

1 adet kirmizi kapya biber
1 cay bardagi misir

4 adet yumurta

1 su bardagi un

2 paket kabartma tozu
Birka¢ dal maydanoz
Birkac¢ dal dereotu

Tuz, karabiber

Kizartmak icin siviyag

Sitas Klasik Beyaz Peynir[?li rendeleyin. Havucu, patatesi ve ortasindaki gekirdekli kisimlarini almamaya dikkat
ederek kabagi rendeleyip derin bir karigtirma kabina alin. Patlicani ve kirmizi biberi misirla ayni boyda olacak
sekilde kiigiik kuigtik dograyip kaba ilave edin. Maydanoz ve dereotlarini ince kiyip kaba ekleyin. Uzerlerine
misirlari ve rendelediginiz Sitas Klasik Beyaz Peynir{?]i ilave edip tahta bir kagik yardimiyla karistirin. Uzerine
yumurtalari Kirin, un, kabartma tozu ve karabiber ekleyip yeniden karistirin. Tavaya kizartmak i¢in siviyag koyup
Isitin. Yag kizinca hazirladiginiz hamurdan kasikla pargalar alip her iki tarafi altin rengi olana kadar kizartin.
Kizartti§iniz micverleri fazla yagini salmasi igin kagit havlu Gizerine alin. Peynirli ve Karisik Sebzeli
Mducverlerinizi dilerseniz Stitag Kaymakl Yogurt, Siitag Tava Yogurt[2u, Siitas Sarimsakli Yogurt ya da Siitas
Siizme Yogurt ile servis edebilirsiniz.

Not: Sitas Klasik Beyaz Peynir yerine dilerseniz Siitag Mihalig Peyniri kullanabilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 22.09.2023
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