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PEYNIRLI VE KABAKLI KOLAY SUFLE

3 su bardagi Sutas Taze Ginluk Stt

3 yemek kasigi Sitas Kaymaksiz Yogurt
125 gram Sitas Tereyagdi

1 su barda@ Sutas Klasik Kegi Peyniri

1 su barda@ Sutas Kasar Peynir

2 adet kabak

2 adet yufka

4 adet yumurta

Sitas Klasik Kegi Peyniri[?Ini, Siitas Kasar Peyniri[?Ini ve ortasindaki gekirdekli kisimlarini alimamaya dikkat
ederek kabaklari rendeleyin. Bir tavada Siitag Tereyagi[?Ini hafifge eritin, tam erimeden altini kapatip geri
kalanin kendi isisiyla erimesini saglayin. Derin bir kapta Sttas Kaymaksiz Yogurt, rendelediginiz Sitas Kegi
Peyniri, Sltas Kasar Peyniri, rendelediginiz kabaklar, Sitas Taze GunlUk St, erittiginiz Sutas Tereyadi ve
yumurtay! karistinin. Yufkalari elinizle kiigUk pargalar halinde béllp karisimin igine atin. Firin kabina firga
yardimiyla biraz yagd sdrin. Hazirladiginiz sufleyi kaba koyup 200 derece ayarlanmig firinda 30 dakika pisirin.
Peynirli ve Kabakli Kolay Suflenizi servise hazirdir.

Not: Peynirli ve Kabakli Kolay Suflenizi dilerseniz yaninda Siitag Ayran ya da Sitas Cacik ile servis edebilirsiniz.
Sltas Kasar Peynir yerine Sutas Gerkez Peyniri kullanabilirsiniz.
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