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PEYNIRLI VE JAMBONLU KIS

8 adet hazir dondurulmug milféy hamuru

Yarim yemek kasigi tereyagi

10-15 dilim hindi jambon

10-15 dilim ince kesilmig tost kagar

Uzerinin sosu igin:

Yarim su bardagi rendelenmis eski kasar peyniri
4 adet yumurta

1/2 su bardagi hazir ¢ig st kremasi

30-35 santimetre buyUkligindeki, dikdértgen ve kenarlari yiksek bir firn kabinin i¢ini yumusamis tereyagiyla
iyice yaglayin.

Bu arada milféy hamurlarini 15-20 dakika oda sicakliginda bekleterek, yumusatin.

Hamurlari yan yana, uglari Ust Uste gelecek ve iki parmak kadari kalibin kenarlarina dogru yikselecek sekilde
yayin.

Uzerine jambon dilimlerini, onun tzerine de peynir dilimlerini yerlestirin.

Sosu hazirlamak tzere derin bir kasenin iginde yumurtalari ¢irpip, kremay!i ve rende kasari ekleyip, iyice
karistin. Bu karigimi kaliba yavasca bogaltin.

Finninizi 175 dereceye ayarlayip, kalibi orta géze koyarak, en az 30 dakika pigirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra, biraz ilinmasini bekleyin ve dilimleyip servise sunun.
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