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PEYNIRLI VE FESLEGENLiI DOMATES DOLMASI

4 domates

150 g Ezine peyniri
30 g krema

2 dal taze feslegen
20 g toz parmesan
Tuz

Karabiber
Zeytinyag!

Domatesleri Ust kismindan hafif kesip kasik yardimi ile iglerini ¢ikarin. Bir kdsede Ezine peyniri, krema, taze
feslegen, tuz ve karabiberi karigtirin. Hazirladiginiz bu karigimi domateslerin igine doldurun. En son domateslerin
lizerine toz parmesan serpip firin tepsisine koyun. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda alt-st izgara
modunda yaklasik 15 dakika pisirin.
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