B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI VE DOMATESLI TART

Malzeme:

2 adet yumurta

2 su bardagi Bizim Mutfak Un
1 cay kagigi Tuz

Ic Malzeme igin :

4-5 adet kiraz domates

100 gr kasar peyniri

100 gr beyaz peynir

2 adet sivri biber

1 adet yumurtanin sarisi

1 kahve fincani st

Yarim ¢ay bardagi dogranmis yesil zeytin
4-5 dal dereotu

Hamur igin oda sicakliginda yumugamis margarin, un, yumurtalar ve tuzu derin bir kaba alip yogurun. Hamuru
tart kalibina yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firnda 7 dakika pigirin. Pigen tart hamurunu firindan
¢ikartin. I¢ malzeme igin rendelenmis kasar peyniri, beyaz peynir, sivri biber, yesil zeytin ve dereotunu karigtirin
ve tart hamurunun ortasina yayin. Sut ve 1 yumurtanin sarisini ¢irpip tartin Gzerine gezdirin. En Uste halka
seklinde kesilmis kiraz domatesleri yerlegtirin. Tart hamuru iyice kizarana kadar pigirin. Firindan alin,
dilimleyerek servis yapin.

ML® Peynirli Tart icin tiklayin
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