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PEYNIRLI VE CEVIZLI MANTI (SAMSUN)

6 kisilik Gerekli malzeme:

1 kgun

Aldigi kadar su

Ic malzeme;

500 gr kiyma

2 adet kuru sogan

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 kase ufalanmig beyazpeynir
1 kase cekilmis cevizigi,
tuz

Unu aldigi kadar su ilave ederek yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapip oklava ile 1-2 cm
kalinhginda acin. Yufkayi 5 santimetrekarelik pargalara kesin.

Kiymayi ince kiyilmig sodan ve tuz ile birlikte 1 ¢corba kasigi yagda kavurun. Kare kestiginiz hamurlarin igine
kavrulmus soganli etten bir miktar koyarak tUggen seklinde kapatin. Kenarlarini bastirarak yapismasini saglayin.
Bir tencerede bol miktarda suyu kaynatin. Hamurlari 20 dakika kadar haglayip kevgirle sudan alin. Servis
tabagina koyun. Kalan tereyagini biber salcasi ile eritip kizdirin. Mantinin Gzerine gezdirin. Uzerine ufalanmig
peynir ve cevizigi serperek servis yapin.
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