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PEYNIRLI VE CEVIZLI COREK

ilkay 6ztiirk

1/2 Su Bardagi Yogurt

1/2 Su Bardagi Sit

1/2 Su Bardagi Zeytinyagi

1 Paket Kabartma Tozu

2.5 Su Bardagi Un

1 Tath Kasig Tuz

2 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Ceviz ¢i

1 Su Bardagi Rendelenmis Kagar Peyniri
1/2 Su Bardagi Beyaz Peynir
1 Gorba Kasig Gorek Otu

Yodurdu, sitd, zeytinyagini, kabartma tozunu, tuzu ve unu bir kaba koyalim. Yumurtalardan birinin sarisini
ayiralim, beyaziyla diger yumurtayr da malzemelere katalim. Yoguralim. Hamuru bir stire dinlendirdikten sonra
4-5 bezeye ayiralim. Her birini oklavayla yufka gibi agalim. Bu arada cevizle peynirleri karigtiralim ve bu karigimi
hamurlarin Gzerine yayalim. Hamurlari rulo olarak kiviralim ve yaglanmis tepsiye kol béregi seklinde dizelim.
Yumurta sarisini ¢irpip hamurun Uzerine yayalim, ¢érek otunu da serpelim. Onceden isitiimis firinda pigirelim.
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